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ZMIANY NA RYNKU
01

W 2019 ROKU

Praktycznie wszystkie trendowniki na 2019 rok - od bloga
Michelin po The Economist — wskazywaty kuchnie roslinng
jako jeden z kluczowych trendow 2019 roku.

Przewidywania te sprawdzity sie i miniony rok rzeczywiscie stat pod znakiem dan
roslinnych. Takze w polskiej gastronomii kuchnia roslinna przestata byc obca i zadomowita

sie w niej na dobre.

Roslinnie chca zjesc¢ goscie Biatego Krolika w Gdyni czy Concordia Taste w Poznaniu, ale
tez Citapiacy w biegu burgera czy roslinnego schabowego w przerwie obiadowej. 2019
przyniost lepszag dostepnosc roslinnych produktow w sklepach, pobudzit do dziatania
mniejszych i wiekszych graczy, a gastronomiczna, roslinna mozaika nabrata wielu barw.
Dodajac do tego rosnaca swiadomos¢ dotyczaca kosztéw srodowiskowymi przemystowe;j
hodowli zwierzat, a takze oczekiwania pokolenia Z, ktére poszukuje dodanej wartosci

i transparentnosci w swoich konsumenckich wyborach mozemy jasno stwierdzic, ze trend

roslinny stale sie umacnia i jeszcze nigdy nie byt tak wyrazny.
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Plant-based, roslinne, weganskie, bez miesa, flexi - to
zagadnienia, odmieniane przez wszystkie przypadki
w ciggu minionego roku. O tym, ze coraz wiecej osob
zainteresowanych jest bardziej roslinnym sposobem
odzywiania sie mowig media i badania.

ROSLINNIEJEMY
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Juz dzisiaj ponad 40% Polakéw ogranicza spozycie miesa lub nie je go wcale. Jedzac
poza domem, 68,9% 0sob wybiera dania bezmiesne co najmniej czasami, 20% Polakow robi

to czesto lub zawsze.

Wiecej o zmieniajacym sie sposobie postrzegania roslinnych alternatyw tradycyjnych
produktow na kolejnych stronach tego podsumowania, a takze w rozbudowanym raporcie

dostepnym na stronie roslinniejemy pod

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org/publikacje/postawy-polakow-wobec-produktow-roslinnych-raport-z-badan-opinii-publicznej
https://grupaiqs.pl/pl/raporty/fleksitarianie
https://roslinniejemy.org/publikacje/postawy-polakow-wobec-produktow-roslinnych-raport-z-badan-opinii-publicznej

W 2019 roku dziato sie nie tylko na rynku spozywczym, ale

rowniez w strukturach RoslinnieJemy.

Dotychczasowa Head of Development w kampanii Roslinnie Jemy, Weronika Pochylska,
przeszta do miedzynarodowej organizacji Anima International - uznanej w 2019

roku za jedng z czterech najskuteczniejszych organizacji prozwierzecych na swiecie.
Weronika odpowiada tam za koordynacje pracy zespotu Plant Powered Production

- grona specjalistéw zatrudnionych do promocji diety roslinnej. Jej stanowisko

w RoslinnieJemy przejeta Sabina Sosin - zajmujaca sie do tej pory przede wszystkim
koordynacja tworzonych przez kampanie rankingdw oraz poradnikéw dla przedsiebiorcow

zainteresowanych poszerzaniem roslinnej oferty.

ROSLINNIEJEMY
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Jak co roku, Animal Charity Evaluators, ktore zajmuje sie
oceng skutecznosci dziatan prozwierzecych, ogtosito 4
najbardziej efektywne organizacje na swiecie.

W tym roku, po bardzo dtugim procesie weryfikacji, otrzymalismy tytut TOP CHARITY jako
Anima International — organizacja, pod ktorej szyldem zrzeszamy oddziaty Otwartych
Klatek i dziatajgcych wich ramach kampanii roslinnych we wszystkich krajach, w ktérych
jestesmy obecni. Oznacza to, ze Roslinniejemy jest obecnie jedng z najskuteczniejszych

kampanii roslinnych na swiecie!

ROSLINNIEJEMY
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Od stycznia do grudnia 2019 ukazato sie 614 publikacji

dotyczacych naszej kampanii, m.in. w tak renomowanych
pismach jak Forbes, Wysokie Obcasy czy Gazeta Wyborcza.

W Internecie i prasie papierowej pojawito sie 87 artykutéw wspominajacych
o RoslinnieJemy, a my sami przygotowalismy 19 informacji prasowych. Wielokrotnie
pojawialismy sie tez w radio i telewizji, m.in. w Dzien Dobry TVN, TVN24, Onet Rano czy

Czworka Polskie Radio. acznie dotarlismy w mediach do ponad 6 milionéw oséb.

Najpopularniejszymi informacjami zwigzanymi z rosngcym zainteresowaniem dietg

roslinng i dziatalnoscig naszej kampanii okazaty sie:

o Materiaty dotyczace pani Ireny - 93-letniej wegetarianki i honorowej wolontariuszKki

Stowarzyszenia Otwarte Klatki

o Kolacje Chefs for Change

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org/ebooki/postawy-polakow-wobec-produktow-roslinnych-raport-z-badan-opinii-publicznej

W maju 2019 roku na ulicach 20 polskich miast zawisty
kolorowe billboardy i ,citylighty” prezentujace w 100%
roslinne dania.

Kampanig Bez Spiny Jem Rosliny zachecalismy Polakow do bardziej roslinnego odzywiania,
pokazujac proste przepisy i ogolnodostepne produktu. Kampanie promowalismy tez

na dworcach pPkP i w przychodniach medycznych Grupy Luxmed i Grupy Medicover. W

W sumie dotarlismy do ok. 5 milionow 0sob, a ankieta, w ktorej
pytalismy o ich postawy wobec alternatyw miesa zostata

wypetniona 1300 razy.
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Poczatkowo, kiedy poznalismy Irene Grajewska - wegetarianke
z ponad 30-letnim stazem mieszkajacg w gdanskim Domu
Seniora “Harmonia”, planowalismy przygotowac fotoreportaz
na strone , ale szybko przekonalismy sie,

ze ta historia ma znacznie wiekszy potencjat.

Zdecydowalismy, ze cata Polska powinna dowiedziec sie o tym, co dla Ireny jest
najwazniejsze — kuchni roslinnej, ktora moze by¢ wspaniatym aktem empatii w kazdym
wieku, w kazdej sytuacji materialnej, niezaleznie od tego, kim jestesmy. Nawigzalismy
wspotprace z Julig Rogowska, Patrykiem Kinem i Joanng Jezierska wspotpracujgcymi

na co dzien z firmg Papaya Films. Wszyscy tak samo pokochalismy ten temat i tak przy
wsparciu partneréw udato nam sie zrealizowac wzruszajacy film “Nigdy nie jest za pozno”.
Nagrania miaty miejsce w Domu Seniora, gdzie nasz ambasador - Marcin Popielarz -
zaserwowat mieszkancom weganskg uczte-niespodzianke oraz, dzieki uprzejmosci Ani
Kaminskiej, w Osrodku Rehabilitacji Dzikich Zwierzat “Jelonki”. Wiedzielismy, ze film
dobrze sie przyjmie, ale dzis mozemy powiedziec¢ z catkowitg pewnoscig - Irena skradta

serca Polakéw w catym kraju.

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org

Film na Facebooku obejrzano prawie pot miliona razy, a relacje o Irenie w réznych mediach,
zwtaszcza w telewizji, dotarty do ponad 4 milionow osob w Polsce.
opublikowat m.in. magazyn “Wysokie Obcasy”, a w kilka dni po opublikowaniu

filmu ponad 1000 0s6b dotgczyto do wyzwania

Panig Irene odwiedzita tez redakcja “Dzier Dobry TvN”, a Filip Chajzer podjat wyzwanie
bardziej roslinnej diety, ktore rzucita mu Pani Irena. Ta historia jest dla nas zywym
przyktadem tego, ze aktywizm prozwierzecy ma wiele roznych twarzy i moze taczyc, a nie
dzieli¢. Do dzis jestesmy w kontakcie z Irenka, ktora pojawita sie m.in. na Wigilii gdanskiej

grupy lokalnej Otwartych Klatek.

ROSLINNIEJEMY
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https://www.wysokieobcasy.pl/wysokie-obcasy/7,163229,25161804,irena-grajewska-93-letnia-wegetarianka-od-30-lat-nie-je-miesa.html
https://www.wysokieobcasy.pl/wysokie-obcasy/7,163229,25161804,irena-grajewska-93-letnia-wegetarianka-od-30-lat-nie-je-miesa.html
https://veganchallenge.pl

Kiedy we wrzesniu dotarta do nas informacja, ze w matej wsi
Brzoze pod Minskiem Mazowieckim istnieje koto gospodyn
wiejskich MAK zainteresowane kuchnig roslinng, nie
zastanawialismy sie dtugo i juz w pazdzierniku wybralismy sie
tam razem z niezastgpiong Martg Dymek i zorganizowalismy

warsztaty kulinarne.

Podczas wydarzenia nagrywanego i zmontowanego, ponownie, w przepiekny film przez
Papaya Films, cztonkinie kota nauczyty sie, jak przygotowac m.in. kawior z baktazana,

mielone kalafiorowe, czy smalec z fasoli.
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Do tej pory opublikowane koncem stycznia wideo z warsztatow dotarto do prawie 20.000
0s6b i wzbudzito zainteresowanie takich mediow jak . Panie z MAK s3 Swietnym
przyktadem na to, ze kuchnia roslinna przestaje by¢ domeng zywigcych sie ,na miescie”
mieszkancow duzych miast i przenika juz do mniejszych spotecznosci, obfitych w lokalne,

petne smaku plony - kazdy moze podja¢ wyzwanie

Entuzjazm i gtdd wiedzy panujacy na warsztatach zainspirowat nas réwniez do wydania
, W ktérym oprocz klasycznych potraw uwzglednilismy

autorskie przepisy Marty wykonane razem z MAK.

ROSLINNIEJEMY
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https://www.facebook.com/pg/roslinniejemy/posts/?ref=page_internal
https://veganchallenge.pl
https://roslinniejemy.org/publikacje/roslinna-kuchnia-polska

ROSLINNIEJEMY
W SIECI

STRONA INTERNETOWA

Aktywnie rozwijamy tez nasza strone internetowag, na ktérej pojawia sie coraz wiecej
tresci skierowanych do przedstawicieli branzy spozywczej. Co miesigc odwiedza jg $Srednio
11.000 uzytkownikow - o 1000 wiecej niz w roku 2018. Najwieksze zainteresowanie
wzbudzit dostepny na naszej stronie przewodnik po roslinnych produktach dostepnych

w polskich supermarketach towarzyszacy akcji Bez Spiny Jem Rosliny - 21.633

odston. W dalszym ciggu duzg popularnoscia cieszg sie rowniez wpisy zwigzane

z Roslinnymi Poniedziatkami.

Na stronie pojawito sie 7 nowych publikacji: 4 rankingi (stacji benzynowych, kantyn
studenckich, burgerownii hoteli sieciowych), poradnik dla pizzerii, ekspertyze prawng
dotyczacg nazewnictwa alternatyw miesa, oraz raport podsumowujgcy badania opinii
publicznej przeprowadzone w ramach kampanii outdoorowej Bez Spiny Jem Rosliny.
Powstaty tez nowy e-book z przepisami na rozne alternatywy ryb. Wszystkie nasze

materiaty online zostaty wyswietlone prawie 13.000 razy.
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INSTAGRAM

Z koncem pazdziernika 2019 roku swietowalismy 50.000 obserwujacych na naszym
Instagramie, a dwa miesigce pozniej, podczas pisania tego podsumowania, byto ich juz
prawie 55.000. Nasze posty w 2019 roku zostaty polubione ponad 380.000 razy i trafity

do ok. 6,5 miliona uzytkownikéw. \Wszystkie nasze zasiegi na Instagramie sg organiczne.

Rok temu mowilismy o 10.000 postach oznaczonych nazwa
naszej kampanii. Rok pozniej jest ich juz ponad dwa razy
wiecej, a hashtag #roslinniejemy pojawit sie pod 23.000 zdjec.

FACEBOOK

Rosnie w site rdwniez nasz facebookowy fanpage. Tutaj tez mozemy méwic o prawie
dwukrotnym wzros$cie obserwujacych - z 24,7 tysiecy do 45 tysiecy. Przez caty rok

na naszej stronie pojawito sie 177 postéw o tgcznym zasiegu 2.751.210 0séb.

W zestawieniu innych podobnych stron na Facebooku,
RoslinnieJemy wcigz przoduje, a w interakcje z naszymi
postami wchodzi najwieksza ilos¢ obserwatorow.
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TWITTER

Zaczelismy rowniez rozwija¢ nasze konto na Twitterze - mamy dopiero niecate 500
obserwujacych, ale od zintensyfikowania naszej aktywnosci liczba ta stale wzrasta.
W grudniu ilos¢ zewnetrznych tweetdéw, w ktérych zostaliSmy oznaczeni wzrosta

o prawie 80%, a nasz profil odwiedzito o 62% wiecej oséb niz w poprzednim miesigcu.

Twitter to przestrzen, w ktorej dzielimy sie przede wszystkim
nowinkami z branzy spozywczej oraz technologii zywnosci

z catego sSwiata, chcac w ten sposob zainteresowac rodzimych
przedsiebiorcow roslinnym biznesem.

'\o
I -

ROSLINNIEJEMY

16 K2




Na rozwoj roslinnych trendéw w branzy HoReCa chcemy

wptywac juz od podstaw, dlatego w 2020 roku chcemy
zorganizowac cykl warsztatow dla nauczycieli szkot
gastronomicznych w catej Polsce, gdzie pod okiem naszych
ambasadorow bedg mogli zgtebic¢ zarowno teoretyczne, jak

| praktyczne tajniki kuchni roslinnej, aby pozniej moc sie nimi
podzieli¢ ze swoimi uczniami.

W 2019 zorganizowalismy pierwsze warsztaty pilotazowe w warszawskim Zespole Szkot
Hotelarsko-Turystyczno-Gastronomicznych. Jestesmy po wysytce pierwszych wiadomosci

do szkot, a pozytywny odzew i zainteresowanie warsztatami przerosto nasze oczekiwania!

ROSLINNIEJEMY
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PORADNIK DLA PIZZERII

Wychodzac naprzeciw wtascicielom lokali gastronomicznych przygotowalismy specjalny
poradnik dla miejsc serwujacych pizze. Zwrocilismy w nim uwage na potencjat kuchni
roslinnej i alternatyw produktow odzwierzecych, zaproponowalismy praktyczne porady
dotyczace poszerzenia oferty o opcje roslinne, a Marta Dymek — nasza ambasadorka

i autorka najpopularniejszego kulinarnego bloga Jadtonomia i bestsellerowych ksigzek
kucharskich o tym samym tytule - przygotowata kilka roslinnych przepiséw, dzieki ktérym

obalilismy mit pizzy jako dania niemozliwego do wykonania bez miesa i nabiatu.

Inspiracjg do powstania poradnika byt kwietniowy debiut
w menu pizzerii Papa John's, ktora jako pierwszy lokal
sieciowy zaoferowata osobom na diecie roslinnej dwie pizze

z weganskim serem.

W petni rodlinna Warzywna Uczta” oraz ,Pikantna Srodziemnomorska” zostaty
objete patronatem RoslinnieJemy i zapoczatkowaty roslinng rewolucje w kolejnych
miedzynarodowych ,sieciéwkach”. W grudniu wspolnie z Pizza Hut promowalismy
‘MEATamorfoze” pozycje z roslinnym miesem Beyond Meat, ktora pojawita sie

w wybranych lokalach Pizzy Hut w Warszawie.

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org/publikacje/roslinne-opcje-w-pizzeriach-poradnik

RANKING]
To byt rok pod znakiem rankingow.

Po sukcesie rankingu kawiarni sieciowych, przez ostatnie 12 miesiecy przygotowalismy

4 publikacje, w ktorych przyjrzelismy sie dostepnosci roslinnej oferty w bistrach

i sklepach funkcjonujacych na stacjach benzynowych, a takze na stotowkach studenckich
Iw burgerowniach sieciowych. Naszymi zestawieniami wyraznie sygnalizujemy,

ze ograniczenie spozycia miesa i produktow odzwierzecych wsrod konsumentow to trend,

ktorego nie mozna dtuzej ignorowac i za ktérym warto podazac.
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https://roslinniejemy.org/publikacje/ranking-stacji-benzynowych-dostepnosc-opcji-roslinnych
https://roslinniejemy.org/publikacje/ranking-stacji-benzynowych-dostepnosc-opcji-roslinnych
https://roslinniejemy.org/publikacje/stolowki-studenckie-dostepnosc-opcji-roslinnych
https://roslinniejemy.org/publikacje/ranking-opcji-roslinnych-w-burgerowniach-sieciowych

Niedtugo po publikacji naszego rankingu dotyczacego stacji benzynowych, grupa Lotos
wprowadzita do statej sprzedazy weganskie hot-dogi, a w nagrodzonym przez nas trzecim
miejscem w przegladzie burgerowni Bobbym Burgerze pojawita sie niedawno pierwsza
catkowicie weganska kanapka Power Plant z kotletem od Lindy McCartney. Dwa tygodnie

wczesniej, premiere w polskich filiach Burger Kinga miat w 100% roslinny (po odjeciu

majonezu) Rebel Whopper.

Rankingi stanowig tez punkt wyjscia do naszych dalszych
dziatan. W reakcji na ubogg roslinng oferte na stotowkach
studenckich wystosowalismy petycje do Ministerstwa Nauki
I Szkolnictwa Wyzszego oraz rektorow polskich uczelni,
ktorg podpisato juz ponad 1500 osdéb chcgcych mozliwosci
podejmowania bardziej roslinnych wyborow w przerwie

na lunch miedzy zajeciami.

Na ponad 20 wydziatach wiodacych polskich uniwersytetow zawisnety tez plakaty,
na ktorych studenci moga zaznaczy¢, jakie positki chcieliby zobaczyc w ofercie swojego
bufetu i tym samym pokazac¢, ze wbrew obiegowej opinii, na dania roslinne jest

rzeczywisty popyt.

W przysztym roku nie zwalniamy tempa i nadal bacznie obserwujemy branze. Obecnie
jestesmy w trakcie zbierania danych odnosnie dostepnosci roslinnych produktow

w najwiekszych sieciach supermarketow w kraju.
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Rosnace zainteresowanie produktami roslinnymi sktonito nas do zaprojektowania

badan opinii publicznej, ktore bytyby dostepne i przede wszystkim pomocne wszystkim
zainteresowanych wdrazaniem produktow czy dan roslinnych na rynek. O pomoc
poprosilismy ekspertki Mintel i Faunalytics, z ktorymiwspolnie przygotowalismy
kompleksowy zestaw pytan, z zamiarem uzyskania wgladu w najbardziej nurtujace nas
kwestie. Przy wsparciu Panelu Ariadna w maju 2019 zostato przeprowadzone badanie,

w ramach ktorego zapytalismy reprezentatywng grupe polskich konsumentow m.in. o ich
preferencje zywieniowe, stosunek do roslinnych alternatyw miesa, najbardziej atrakcyjne
nazewnictwo tego typu produktow oraz, wybiegajac nieco w przysztosc, o postawy

Polakow wobec miesa hodowanego komadrkowo.

Badanie zostato przeprowadzone przez Panel Ariadna na reprezentatywnej grupie 1077
0s6b w maju 2019. Byto to pierwsze tak szeroko zakrojone badanie przeprowadzone

w Polsce.

Catosc raportu dostepna jest

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org/publikacje/postawy-polakow-wobec-produktow-roslinnych-raport-z-badan-opinii-publicznej

EKSPERTYZA PRAWNA

Obserwujemy jak dynamicznie zmienia sie zainteresowanie producentow zywnosci
roslinnymi alternatywami miesa. Zarowno kluczowe przedsiebiorstwa na rynku jak

i Swiezopowstale rodzime start-upy pracuja nad nowatorskimi rozwigzaniamiw tej
kategorii. Wychodzac im naprzeciw, przygotowalismy we wspotpracy z ekspertami
Centrum Prawa Zywnosciowego analize prawna dotyczaca prawidtowego nazewnictwa
roslinnych atlernatyw miesa. Opracowanie skierowane jest zarowno do doswiadczonych
przedsiebiorcow, ktorzy dostrzegaja potencjat ptynacy z rosnacej popularnosci roslinnych
odpowiednikow miesa, jak i dla wszystkich, ktorzy startujg z nowymi koncepcjami

roslinnych produktow. Zainteresowani tematem dowiedzg sie jak umiejetnie dopasowac

nazewnictwo np. bezmiesnych burgerow czy boczku na bazie roslin.

ROSLINNIEJEMY
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https://roslinniejemy.org/publikacje/ekspertyza-prawna-nazewnictwo-alternatyw-miesa

W 2019 roku ponownie dbalismy o to, by w trakcie wydarzen branzowych tematyka

wzrostu popularnosci produktow i dan roslinnych byta obecna w agendzie. Tylko w 2019
mielismy okazje opowiadac o zmieniajgcych sie preferencjach konsumenckich, nowych
produktach roslinnych wartych uwagi w trakcie dziesieciu wydarzen dedykowanych
przede wszystkim przedstawicielom branzy spozywczej. Zostalismy takze zaproszeni
do przygotowania panelu na temat roslinnych trendéw podczas targéw Warsaw

Food Expo.

Podczas konferencji i targow Gastroom w Gdansku, Gdansk Food Expo, a takze podczas
Gastro Meetingu nasi przedstawiciele przyblizali uczestnikom najciekawsze rozwigzania
w zakresie produktow roslinnych, dane rynkowe a takze wskazywali jak branza spozywcza
zmienia sie na naszych oczach przywotujac przyktady zarowno globalnych korporacji jak

i matych rodzinnych firm, ktore dynamicznie rozwijajg portfolio produktéw roslinnych.

ROSLINNIEJEMY
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W trakcie kwietniowej konferencji Hotel Meeting Maciej Otrebski przyblizyt
przedstawicielom branzy hotelarskiej zmieniajgce sie potrzeby konsumentow oraz
udzielit kilku wskazowek odnosnie tego, jak w madry sposob wprowadzac dania roslinne.

W konferencji brato udziat okoto 300 oséb.

Targi HoReCa w Krakowie to jedna z wazniejszych imprez branzowych w Polsce. W tym
roku Sabina Sosin, wspolnie z Karoling Kubara, przedstawicielkg firmy Dobra Kaloria,

wziety udziat w panelu dyskusyjnym na temat alternatyw miesa.

Wsrod kluczowych wydarzen nalezy wskazac tez wystgpienie Macieja Otrebskiego

podczas Kongresu Szeféw Kuchni - imprezy dedykowanej przede wszystkim szefom
kuchni i kucharzom. W oparciu o sukces projektu Chefs for Change, Maciej opowiedziat

o tym jak takze na kuchni nastepujg zmiany w roslinnym kierunku. Wystgpienie Grzegorza
tapanowskiego, ambasadora RoslinnieJemy, réwniez w duzej mierze opierato sie wokot

tematyki zwigzanej z redukcja spozycia miesa. W konferencji brato udziat ok. 1000 osob.

Na szczegodlng uwage zastuguje tez konferencja Garmaz 2019 w Licheniu, podczas

ktorej mielismy przyjemnosc przygotowac otwierajacego keynote. To typowo branzowe
wydarzenie, w ramach ktorego spotkato sie ok. 120 przedstawicieli firm operujacych

na rynku produktow convenience. Byta to pierwsza okazja do przedstawienia danych
zgromadzonych w ramach badania opinii publicznej przeprowadzonego przez Panel
Ariadna w maju 2019, wzbogaconego o prezentacje na temat roslinnych trendéw na rynku

convenience, w Polsce i w globalnym ujeciu.
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W ramach Targéw Warsaw Food Expo zostalismy zaproszeni do przygotowania panelu
dyskusyjnego Plant-based goes mainstream weci dyskutowali o kierunkach rozwoju
kategorii produktow roslinnych, roli mniejszych, rzemiesiniczych firm i globalnych liderow

w ksztattowaniu rynku spozywczego przysztosci. W panelu udziat wzieli:

Bartosz Janicki, marketing manager, Primavika

e Stan McGowan, Sales and Marketing Managers, Foods Brothers, dystrybutor
produktow Beyond Meat i Linda McCartney Foods

e Anna Malinowska, marketing manager, Polsoja
e Piotr Grabowski, Co-founder Foodtech.ac

W pazdzierniku 2019, odwiedzilismy takze ANUGA 2019, najwieksze targi spozywcze
w Europie. Relacja z targow w ktore skupilismy sie na nowych roslinnych alternatywach
miesa zostata opublikowana na tamach portalu Horeca Trends — dostepna jest

pod tym linkiem.

Pojawilismy sie rowniez na Miedzynarodowych Targach Horeca odbywajacych sie

w przestrzeni Krakow EXPO, gdzie podczas towarzyszacemu wydarzeniu Chef’s Day
Sabina Sosin, Head of Development RoslinnieJemy, potaczyta sity z Karoling Kubara,
Brand Manager Dobrej Kalorii, i wspolnie mowity o skutecznych sposobach poszerzania
oferty lokali gastronomicznych o pozycje w petni roslinnej. Oprocz petnej sali stuchaczy,

dyskusji mogli postuchac rowniez uzytkownicy Instagrama.

Z koncem listopada uczestniczylismy takze w konferencji Life Science Open Space

zorganizowanej przez Klaster Life Science, w ramach ktorej przedstawilismy mozliwe

scenariusze zmiany systemu zywienia w instytucjach publicznych.

-
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https://www.horecatrends.pl/trendy/119/czy_moze_byc_lepszy_moment_by_zainteresowac_sie_produktami_roslinnymi_relacja_z_targow_anuga_2019,3122.html

Po raz drugi zorganizowalismy pionierskg nad Wistg konferencje Plant-Powered

Perspectives, podczas ktorej rozmawialismy o rosngcym potencjale produktéow i dan
roslinnych oraz najswiezszych trendach i przysztosci branzy spozywczej. W wydarzeniu
wzieto udziat ponad 200 przedstawicieli sektora spozywczego - producentdw zywnosci,
sieci handlowych, restauratorow, inwestorow, jak i przedstawicieli instytucji publicznych,

np. takich jak Instytut Zywnosci i Zywienia.

Swoja perspektywe na rozwoj rynku spozywczego przedstawili miedzy innymi Katarzyna
Gebala (Polsoja), Karolina Kubara (Dobra Kaloria), Michat Klar (Future Food Now),
Marta Dymek (Jadtonomia), czy Centrum Prawa Zywnosciowego. Duza popularnoscia
cieszyty sie panele dyskusyjne, w tym zwtaszcza rozmowa przedstawicielek firm osm
towicz, Danone i Jogurty Magda o rozwoju kategorii alternatyw nabiatu oraz dyskusja

o roslinnej gastronomii z rozmachem w ktérej wzieli udziat przedstawiciele Max Premium

Burgers, IKEA i UberEats.
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W trakcie konferencji prelegenci z Finless Foods, The Good Food Institute i Cellular
Agriculture Society podjeli temat miesa hodowanego komdrkowo, bez koniecznosci uboju
Ponownie jak podczas pierwszej edycji konferencji, takze w tym roku zorganizowalismy

Plant-Powered Pitching, w ramach ktorego mtodzi przedsiebiorcy mogli przedstawic

swoje nowatorskie projekty.

W tym roku odbyty sie warsztaty biznesowego, warsztaty kulinarne z Majg Wirowska,
ambasadorka RoslinnieJemy, a takze prawne zorganizowane we wspotpracy z Centrum
Prawa Zywnosciowego ramach ktorych omawiana byta tematyka poprawnego

nazewnictwa produktow roslinnych.
Gtownym partnerem Plant-Powered Perspectives 2019 byta Polsoja.

Filmy z konferencji mozna obejrzec
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https://www.youtube.com/watch?v=zryEkUAdv6Y&list=PLLBNxB1odBbXgq3BNBeYyRNTnnPbqN27p

W ramach wspotpracy z Festiwalem Przemiany mielismy przyjemnosc zorganizowac

seminarium naukowe na temat miesa hodowanego komorkowo w ramach ktorego
zgromadzilismy prawie 100 badaczy z renomowanych uczelni w catej Polsce
zainteresowanych tematyka zywnosci przysztosci. Celem seminarium byto zwrocenie
uwagi polskiego srodowiska naukowego na kluczowe problemy swiatowego systemu
produkcji zywnosci i nakreslenie obszarow, w ktorych niezbedny jest pogtebiony research

i dalszy rozwoj. Swojg ekspercka wiedzg podzielili sie:

e Stanistaw toboziak i Karolina Sulich, Centrum Nauki Kopernik
e Brian Wyrwas, Finless Foods

e Chris Bryant, Cellular Agriculture Society

e Elliot Swartz, The Good Food Institute
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Roslinny boom zwraca takze uwage inwestorow, przedsiebiorcow i branzy technologiczne]

- w Polsce tworzy sie foodtech-owa spotecznosc, ktorej przyktadem jest powstanie dwoch
akceleratorow: Foodtech.ac i FoodForward - RoslinnieJemy rowniez ma aktywny udziat
wspierajgc wszelkie innowacyjne dziatania w zakresie tworzenia bardziej sprawiedliwego
systemu zywnosci. Weronika Pochylska i Maciej Otrebski sg mentorami foodtech.ac,

a z koncem pazdziernika we wspodtpracy z warszawskim akceleratorem zorganizowalismy

pierwsze wydarzenie z seriii Plant-Powered Talks.

Goscilismy Ele Madej z 50years, jednego z wiodacych impactowych funduszy vc, ktéra
opowiedziata o kluczowych trendach w foodtech-u i alternatywach biatka zwierzecego.
Mielismy tez przyjemnosc zaprosic¢ do dyskusji Igora Sadurskiego z Bezmiesnego | tukasza
Gradzika z firmy Jogurty Magda, ktorzy w panelu Roslinne innowacje nad Wistg podzielili

sie swoimi spostrzezeniami. Wydarzenie odbyto sie we wspdtpracy z WeWork.

ROSLINNIEJEMY

29 K2




W 2019 roku RosliinnieJemy byto obecne na kazdej edycji
Veganmanii - najwiekszych w Polsce 100% roslinnych targach.
Siedem imprez, ktore odbyty sie w Katowicach, Krakowie,
Lublinie, Warszawie i Gdansku, tgcznie odwiedzito blisko

30 000 gosci.
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Na dwaodch zorganizowanych w 2019 warszawskich edycjach (maj i listopad)
przeprowadzilismy debaty, podczas ktérych nasi goscie przedstawiali dyskutowali

0 przysztosci i potencjale roslinnego rynku w Polsce i na swiecie. Byli wsrod nich
przedstawiciele roznych branz - restauratorzy, producenci zywnosci i kucharze (w tym
np. przedstawiciele Krowarzywa, Lokal Vegan Bistro, Bezmiesny). Program jesiennej
edycji Veganmanii w Warszawie urozmaicita o aspekt naukowo-technologiczny rozmowa
Orestesa Kowalskiego z Everyday Hero z Stanistawem toboziakiem z Centrum Nauki

Kopernik - odpowiedzialnym za wyhodowanie i degustacje pierwszego w Polsce miesa

hodowanego komadrkowo.

W Warszawie i Gdansku wyjatkowg popularnoscig cieszyty sie rozmowy z Marta

Dymek (Jadtonomia), prowadzone przez Wronike Pochylskg (head of palnt-based
campaigns w Anima International). Duzym zainteresowaniem cieszyty sie tez spotkania
z ambasadorami Chefs for Change Grzegorzem tapanowskim (w Warszawie), Marcinem
Popielarzem, Jackiem Koprowskim i Tomaszem Dekerem (w Gdansku), a na wiekszosci

Veganmanii z wyktadami wystapili takze przedstawiciele kampanii Ros$linnieJemy.

Dodatkowo, na kazdej edycji Veganmanii, uczestnicy imprezy, na specjalnie
przygotowanych stoiskach, mogli zapoznac sie z celami naszej kampanii, a takze dotaczyc

do wyzwania Vegan Challenge.

ROSLINNIEJEMY

31 K2




1LiF - - ’
WNSKTE
FUTSzoag ey
E@ ‘

Pieroq;

Zorganizowalismy drugg edycje plebiscytu na najlepszy
roslinny produkt roku, w ktorym nagrodzilismy firmy z branzy
spozywczej w trzech kategoriach: tytutowy, najlepszy roslinny
produkt roku, roslinny debiut w gastronomii oraz najbardziej
obiecujgca, nowa, roslinna marka na rynku.

Zebralismy ponad 3500 gtosow, czyli prawie trzy razy wiecej niz rok wczesniej. Oficjalna
ceremonia wreczenia nagrod miata miejsce w styczniu, podczas festiwalu Veganmania,
ktory odbyt sie w Miedzynarodowym Centrum Kongresowym w Katowicach - jednym

Z najnowoczesniejszych i najwiekszych obiektow eventowych w Polsce.

Szczegbdtowe wyniki konkursu dostepne sg
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https://roslinniejemy.org/blog/najlepszy-roslinny-produkt-roku-2019

CHEFS FOR CHANGE

11 marca w warszawskim Food Lab Studio odbyta sie
inauguracja projektu Chefs For Change - cyklu eleganckich,
roslinnych kolacji charytatywnych w wykonaniu najlepszych
szefow kuchni w Polsce i zarazem ambasadoréow kampanii
RoslinnieJemy, a takze lokalnych gosci specjalnych.

Szefowie: Grzegorz tapanowski, Marcin Popielarz, Maria Przybyszewska i Tomasz
Olewski, wspolnie z MasterChefami Juniorami: Julig Cymbulak, Patrykiem Piskorzem,
Zosia Zaborowskg, Mateuszem Steciem, Mateuszem Truszkiewiczem, Bartkiem
Kwietniem, Anika Cwiek, Stasiem Baumillerem przygotowali wystawna wegariska kolacje
dla 60-u gosci. Kolejne dwie kolacje odbyty sie w maju w gdynskiej restauracji Biaty Krolik
(z goscinnym udziatem Jacka Koprowskiego oraz Rafata Koziorzemskiego), a nastepnie

w czerwcu, w Concordia Taste w Poznaniu.
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W pazdzierniku zorganizowalismy najwieksza, finatowa kolacje w tej edycji. Odbyta

sie ona w historycznej przestrzenii Fortecy Kregliccy, czyli Forcie Legionow Cytadeli
Warszawskiej. Menu przygotowali wspominaniu juz powyzej ambasadorzy RoslinnieJemy,
a takze goscie specjalni, m.in. szefowa kuchni fortecy, Marzena Hajn, Dominika Targosz
oraz laureatka drugiej edycji Hell’s Kitchen Polska - Monika Dabrowska. Kolacja byta
rowniez wstepem do organizowanej przez nas konferencji Plant-Powered Perspectives
dedykowanej producentom zywnosci zainteresowanym roslinnymi innowacjami. Projekt
odbit sie tak pozytywnym echem, ze w Warszawie goscilismy juz ok. 200 gosci, wsrod nich
naszych partnerow i darczyncow, przedstawicieli branzy spozywczej, a takze celebrytéow

I wptywowych przedstawicieli medidéw spotecznosciowych.
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LONCORDIA
TAST E

tacznie projekt Chefs for Change zaserwowat niezwykte
doznania smakowe az 500 gosciom z catego kraju i zagranicy,
a catosc kwoty zebranej z biletow sprzedanych na wszystkie
kolacje Chefs for Change w 2019 roku zostata przekazana
na wsparcie dziatalnosci Stowarzyszenia Otwarte Klatki.

| na tym nie koniec! Do grona naszych ambasadorow dotaczyto szes¢ nowych osob:
Maja Wirowska, Marta Dymek, Karolina Nej, Patryk Szczepanski a takze biorgcy udziat
w gdynskiej kolacji Rafat Koziorzemski i Jacek Koprowski. Planujemy zaangazowac

w projekt jeszcze wiecej szefow z Polski, ale tez rozszerzyc dziatalnosc projektu

i zaangazowac w niego profesjonalistéw spoza naszego lokalnego podworka — w 2020
Chefs for Change podbije Europe! Na tym polu dziatamy juz m.in. w Rosji, Wielkie]

Brytanii, Danii, Estonii, Francji, Iranie, a takze na Litwie i Ukrainie.
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